
Справка.}{Ь 3
по итогам проверки организации питания обучающихся

муниципального общеобразовательцого учреждения <<средняя школа Ль
1 Тракторозаводского района Волгогрчдчrr*

,.Щата посещения 1 8. | |.2024г.
Щель проверки:
- Организация питания учаттIихся.
- На-пичие документов по организации питания И правильность их
оформления.
- Работа школьной столовой, санитарное состояние.

В ходе проверки проведена следующая работа: 

il'], I

1. Изучена документация по организации питания в школе:
- Приказ оу об организации питания школьников.
- Приказ о создании школьной комиссии по проверке организации икачества
питаниrI обучающихся (график работы данной комиссии, н€UIичие актов,
протокола).
- Ежедневное меню 10- дневное меню.
- Накопителъная ведомость.
- Наличие технологических карт или сборника рецептур.
- Табель учета посещаемости детей.

Проверкой установлено :

организация питания обучающихся в школе осуществляется в соответствии с
требованиями СанПиН 2.3 12.4.3 590-20, прик€в образовательного учреждениrI
от 02.09.2024 jъ 208 <Об организации питания обучающихся в 202412025
учебном году), Положения об организации питания обучающихся моу сш
ль 1.

ответственный за организацию питаниrI - методист Т.Н. Ка-гlинина
обща" численность обучающихся на момент проверки всего 762
обучающихся. Из них: 1-4 классы - 343 обучающийся,5-9 классь1_ 374,10-11
классы - 47 человек.
Горячим льготным питанием охвачено: 476 человека, из них:
з4- обучающиеся с ограниченными возможностями здоровья,
9-дети-инв€tлиды) 

,

З7 - дети из м€шообеспеченных семей,
2 ребенка-инваJIида обучаются На ДОIчtу и получают денежную ком11енсацию,
35 детеЙ из семеЙ Iраждан, призванных на территории ВО на военIIую слryжбу
по частиIIной мобилизации в Вооруженные Силы Российской Федер ации,
2- из семей граждан, которые погибли (умерли) при участии в специальной
военной операции на территории,,Щонецкой Народной Республики, Луганской
Народной Ресгryблики, Запорожской области, Херсонской области и Украины,



либО умерлИ до истечения однОго года со дня их увольнениrI с военной службы
(исключения из добровольческого формирования) вследствие увечъя
фанения, травмы, контузии) или заболеваниrI, полученных ими при участии в
специЕLльной военной операции. i

2З2 обучающихся 1-11 классов пол)п{ают горячее питание за родительскую
плату
с целью совершенствования системы организации школьного питания
обучающихся создана комиссия по организации качества питания учащихся(приказ оТ 02.09.2024 J\Ъ 2O7l1 (о назначении ответственньIх лиц за
организацию питания школы в 202412025 учебном году>). Комиссия по
проверке организации и качества питания обучающижся ежемесячIIо
осущестВляеТ рейдЫ согласно плаIIу работы, утвержденным директором
школы с последующим составлением акта.

вопросы организации питания обучающихся рассматриваются на
совещаниrIх при директоре, на заседаниях педагогического совета, на
родительских собраниях.

Питание осуществляется на основе десятидневного ,a"a,
утвержденного директором школы. 12 октября 2024r. 4 день 10-дневного
меню. Обучающиеся получили горячее льготное питание : каша |речЕев€uI
молочнаЯ вязкаЯ с маслоМ (J\Ъ рецеПтурЫ ттК J\ъ 515), чаЙ с сахаром (J\Ъ

рецептуры ТТК Jф 302), бутерброд с сыром (J\b рецептуры ТТк J\b З80), хлеб
пшеничный (J\Гч рецептуры ТТК J\b б). Наблюдение за процессом питания
пок€lз€ul, что многие обучающиеся съедают бутерброд с сыром и чаем,
отк€lзываются от цречки с молоком.

производство готовых блюд планируется В соответствии с
технологическими картами.

в обеденном заJIе вывешено ежедневное меню, утвержденное
директором с укЕванием наименования блюд, выхода продуктов

Суточные пробы были в н€lJIичии, подписаны и хранятся в
холодильнике. Выдача готовых блюд осуществляется после снятия пробы,
результат фиксируется в <<Журнале бракеража готовой пищевой продукции).
отметка в журнале бракеража готовой продукции в нЕtпичии.

Отпуск обучающимся горячего питаниrI в столовой осуществJUIется по
классам в соответствии с графиком приема пищи, утвержденном директором
школы. В режиме учебного дшI предусмотрены 4 перемены по 15 минут.

Анализ накопителъных ведомостей и меню - требованцiт позвоJUIет
сделать вывод, что дети в достаточном кодиIIестве получают мясо, овощи,
рulзличные каши, в том числе приготоRленные на молоке и т.д. ОсуществJUIется
витаминизация третъих блюд.

столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормами Санпин
2.312.4.3590,20, Обеденный за-rr эстетично оформлен, обеспечен достаточным
количеством посадочных мест.

Материально -техниче ская находится
осуществляется

база пищеблока
Хранение продуктов

в
вудовлетворительном состоянии.
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соответствии с санитарными нормами. Техническое оборудование и
уборочный инвентарь промаркирован.

Заведены журн€lлы и заполняются реryлярно:
<Журнал бракеража готовой продукции). ],}

Меню, утвержденное руководителем на 2024 12025 учебный год.
<Журнал проведения витаминизации третьих блюд>.
<Журнал учета температурного режима холодильного оборудования)).
<Ведомость контроля за рационом питания)>.
Сертификаты качества - имеются.
На основании вышеск€ванного комиссиrI пришла к выводу:
Питание обучающихся МОУ СШ Jф 1 осуществляется в соответствии с

норМаТиВНыМи требованиями. АдминистрациеЙ школы организован
аДМинистративно-общественныЙ контроль за организациеЙ питания,
качеством приготовлениrI пищи, закладкой rrродуктов, выхода гото'вой
ПроДУкции, За соблюдением санитарно-гигиенических норм приготовления
блюд, за посещением учащимися столовой в соответствии с установленным
графиком питанищ организовано дежурство учителей по столовой.

Рекомендации:
1 С целью улучшения качества горячего питания обучающихся

постоянно проводить мониторинг удовлетворенности качеством школьного
питаниrI.

2. Ежедневно следить за санитарным состоянием столовой, кухонной
посуды и специ€tльного инвентаря.

3. Рекомендовать кJIассным руководителям tIровести беседу о пользе
правильного питаниrI, провести викторины о пользе р€вличных блюд из крупы
(в частности гречневой каши).

f
Ответственный за питание методи ст qТk ад,.(-,{,t}а,цjtс Т.Н. Калинина


